
weihnachtstipps



Fondue Chinoise

die leichte Variante. Das 

Fondue Chinoise ist dank 

der Bouillon die leichteste 

Variante der Fleischfon-

dues. 

Fondue Bourguignonne 

eine heisse Sache. Das 

Fondue Bourguignonne 

oder Burgunder Fondue 

wird mit geschmacksneu-

tralem und hoch erhitzba-

rem Öl zubereitet.

Winzer Fondue

speziell und währschaft. 

Der Sud aus Bouillon, 

Rotwein und Gewürze lässt 

den Gaumen entzücken.

Wir bedanken uns für Ihre Treue in diesem Jahr und 
wünschen Ihnen frohe und genussvolle Festtage.

fleischfondue 

Dazu führen wir 10 passende Saucen in unserem Angebot.

festmal-ideen
Liebe Kundinnen und Kunden. 

Die Frage stellt sich auf ein Neues: Mit welchen kulinarischen Spezialitäten verwöhne ich 

meine Liebsten dieses Jahr? Egal wie Sie sich entscheiden. Wir haben ein grosses Sorti-

ment an frischen Fleisch- und Wurstwaren aus unserer eigenen Produktion – geliefert von 

Bauern aus Ihrer nächsten Umgebung. 

Um Ihnen die Entscheidung zu erleichtern finden Sie hier ein paar Tipps für Ihre Festtags-

menus zu Weihnachten und Neujahr. Damit Ihre Wünsche auch in Erfüllung gehen, freuen 

und bedanken wir uns jetzt schon für Ihre frühzeitige Bestellung. 

Ihr Metzgerei Sprenger Team.



die Klassiker schlechthin

Rollschinkli / Quick Schinkli

Schüfeli

Geräuchte Rindszunge

Schinken im Bauernbrotteig

Appenzeller Filet

Wohl das gesellgiste Essen an Weihnachten. Das Lagerfeuer im Wohnzimmer mit kleinen 

Happen für den heissen Stein. Schnell gebraten – langer Genuss. Gerne stellen wir Ihnen 

alle Zutaten schön serviert auf einer Platte zusammen.

Mostindien-Steak 

Schweinssteak im Blätter-

teig mit Speck, Schinken 

und Äpfel.

Lachs und Seeteufel 

im Blätterteig mit Blatt-

spinat.

Schweinsfilet 

im Blätterteig mit Metzger-

meisters Füllung.

Lammfilet 

im Blätterteig mit Lauch 

und Kräutern.

Pouletbrüstli 

im Blätterteig mit Spinat 

und Lauch, oder mit  

Gemüsejulienne.

...und zum Apéro

Schinkengipfeli

Wienerli im Teig

Pfefferwürstli im Teig

einfach vorzubereiten

Lammgigotbraten

Kalbsrollbraten

Lammracks

Kalbshohrücken

Thurgauer Festtagsbraten

zum kalt oder warm Essen

Balleron

Schinkenwürste

Lyoner

Bierwürste

Festtagssalami

leicht und bekömmlich

Baby-Truten

Mistkratzerli

Festtagspoulet

blätterteigumhüllt

festtagsbraten festtagswürste festtagsgeflügel

tischgrill

schinken&co
Schnell bestellen 
mit dem Talon auf 

der Rückseite!



Berg – Kirchgasse 8

T 071 636 11 36, F 071 638 06 06

berg@metzgerei-sprenger.ch

Weinfelden – Rathausstrasse 9 

T 071 622 59 22, F 071 620 06 62

weinfelden@metzgerei-sprenger.ch

Bürglen – Kennerwiesstrasse 1

T 071 633 20 30, F 071 633 16 69

buerglen@metzgerei-sprenger.ch

Gerne nehmen wir Ihre Vorbestellung telefo-

nisch, schriftlich oder per E-Mail entgegen.

Name:	 Vorname:

 

Adresse:	 PLZ/Ort:

 

Telefon:	 Datum:

bestelltalon 

Anz. Personen 	 Menge		 Gewünschte Fleisch- und Wurstwaren

Bestellung online aufgeben unter:

www.metzgerei-sprenger.ch/weihnachten

(Abholdatum)


